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El Colegio de Enologia de CLM distingue a siete profesionales
que con su trabajo han contribuido a potenciar la cultura del vino

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares
durante el acto de celebracion del Dia del Endlogo, coincidiendo con la festividad de
San Andrés, patron de la profesion

MANZANARES (Ciudad Real), 26-11-2022.- El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La
Mancha (COECLM) reconocié anoche a siete profesionales que, a través de su trabajo en
distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La
entrega de distinciones se realizé durante la cena de celebracién del Dia del En6logo, acto
que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patrén de la
profesién, San Andrés.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades
como la delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la
vicepresidenta de la Diputacién de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las
Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y cooperativas de la region y de
Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora de la Fundacion Tierra de
Vinedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM asegur6 que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la
profesion de endlogo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de
la region.

Romero aseguré que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy
esperado para el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con comparferos, de los
vinos de las bodegas representadas y también para reconocer a profesionales que desde
distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

“Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la
necesidad que tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion
ya que el endlogo es una herramienta necesaria a nivel técnico y econémico para cualquier
bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria
Dolores Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-
La Mancha’, el ciudadrealefio Pedro Pintado, como “Periodista del vino”; del endlogo de
Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no
pudo asistir al acto por motivos de salud, por “Una vida dedicada a la enologia” y del
presidente de la DO La Mancha y presidente de Bodegas Campos Reales (El Provencio,
Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de “Comercializacion y difusion de la cultura del
vino”, asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su
labor en “Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Mufoz, de Vifedos y Bodegas Mufioz de Noblejas (Toledo), y Juan
Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados
“Endlogos del ano”.
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La cena finalizé con la actuacién del comico José Boto que ofreci6 un monédlogo en el que el
vino, como bien merecia la ocasién y la efeméride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdén y al Museo Manuel Piia

Pero el Dia del En6logo comenzo6 por la mafana, ya que a las 12 horas se realizdé una visita a
la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La
Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer cémo se
esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental
donde se estan formando los futuros enélogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un afio y por tanto, esta ha sido la primera
campanfa con la que han podido elaborar su propio vino. "Es una herramienta muy interesante
para la formacion del alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que
tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos
especificos”, sefalaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la
primera promocién en Enologia de Castilla- La Mancha y que cada afno vaya aumentando el
nimero de matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales,
Romero aseguraba: “Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que
cada vez existen mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la
vina hasta la comercializacion del vino y es ahi donde nuestra figura se hace aln mas
necesaria"”.

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdén, una
de las bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias
enoldgicas para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pifia, que ubicado en
la bodega de una antigua casa senorial hoy convertida en el Centro Cultural “Ciega”, muestra
y difunde la obra de este disenador manzanarefo, una de las figuras mas relevantes de la
moda espafola desde finales de los afios 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender
los intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio
en el sector vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca evitar el
intrusismo en la profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus
profesionales ante las instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter administrativo,
I+D, Normas y programas, regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad
enoldgico-sanitaria.
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NOTA DE PRENSA (26-11-2022): El Colegio de Enologia de CLM
distingue a siete profesionales que con su trabajo han
contribuido a potenciar la cultura del vino

1) Gabinete Multimedia

https://gabinetemultimedia.com/content/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-siete-
profesionales-que-con-su-trabajo-han

2) Vinetur

https://www.vinetur.com/2022112671393/el-colegio-de-enologia-de-clm-distinque-a-
siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-
vino.html

3) Mi Ciudad Real

https://www.vinetur.com/2022112671393/el-colegio-de-enologia-de-cim-distingue-a-
siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-
vino.html

4) Lanza Digital

https://www.lanzadigital.com/provincia/el-colegio-de-enologia-de-c-Im-distinque-a-
siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-vino/

5) DCLM.es

https://www.dclm.es/noticias/137699/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-
profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-
vino&src=sdkpreparse

6) Cuadernos Manchegos

https://www.cuadernosmanchegos.com/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-
siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-vino-
41834.html

7) Surco CLM

https://surcocim.com/noticiasclm/65744-el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-
siete-profesionales-qgue-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-vino
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distingue-a-siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-
cultura-del-vino/
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distingue-a-siete-profesionales-por-contribuir-a-potenciar-la-cultura-del-vino

10) El Semanal de la Mancha

https://elsemanaldelamancha.com/art/45803/el-colegio-de-enologia-de-c-Im-distingue-
a-siete-profesionales

11) La Tribuna de Ciudad Real.es

https://www.latribunadeciudadreal.es/Noticia/Z05C4513B-D274-AD0OF-
88671FFOB507BCCD/202211/Los-enologos-de-CLM-reconocen-a-siete-profesionales
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e/a/siete/profesionales///que/con/su/trabajo/han/contribuido/a/potenciar/la/cultura/del/vi
no

13) Info Socuéllamos

https://infosocuellamos.com/maria-dolores-ballestero-reconocida-por-el-colegio-de-
enologia-de-clm-por-s

14) Agro CLM

https://www.agroclm.com/2022/11/27/el-colegio-de-enologia-de-castilla-la-mancha-
distingue-a-siete-profesionales/

15) Revista Alimentos

https://revistaalimentos.es/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-profesionales-
muy-relacionados-con-la-cultura-del-vino

(mulﬁmedic 2
prensa&comunicacién


https://www.mascastillalamancha.com/2022/11/26/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-vino/
https://www.mascastillalamancha.com/2022/11/26/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-vino/
https://www.mascastillalamancha.com/2022/11/26/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-profesionales-que-con-su-trabajo-han-contribuido-a-potenciar-la-cultura-del-vino/
https://www.lacomarcadepuertollano.com/el-colegio-de-enologia-de-castilla-la-mancha-distingue-a-siete-profesionales-por-contribuir-a-potenciar-la-cultura-del-vino
https://www.lacomarcadepuertollano.com/el-colegio-de-enologia-de-castilla-la-mancha-distingue-a-siete-profesionales-por-contribuir-a-potenciar-la-cultura-del-vino
https://elsemanaldelamancha.com/art/45803/el-colegio-de-enologia-de-c-lm-distingue-a-siete-profesionales
https://elsemanaldelamancha.com/art/45803/el-colegio-de-enologia-de-c-lm-distingue-a-siete-profesionales
https://www.latribunadeciudadreal.es/Noticia/Z05C4513B-D274-AD0F-88671FF0B507BCCD/202211/Los-enologos-de-CLM-reconocen-a-siete-profesionales
https://www.latribunadeciudadreal.es/Noticia/Z05C4513B-D274-AD0F-88671FF0B507BCCD/202211/Los-enologos-de-CLM-reconocen-a-siete-profesionales
https://www.ciudadrealdigital.es/noticias/99645/El/Colegio/de/Enologia/de/CLM/distingue/a/siete/profesionales/que/con/su/trabajo/han/contribuido/a/potenciar/la/cultura/del/vino
https://www.ciudadrealdigital.es/noticias/99645/El/Colegio/de/Enologia/de/CLM/distingue/a/siete/profesionales/que/con/su/trabajo/han/contribuido/a/potenciar/la/cultura/del/vino
https://www.ciudadrealdigital.es/noticias/99645/El/Colegio/de/Enologia/de/CLM/distingue/a/siete/profesionales/que/con/su/trabajo/han/contribuido/a/potenciar/la/cultura/del/vino
https://infosocuellamos.com/maria-dolores-ballestero-reconocida-por-el-colegio-de-enologia-de-clm-por-s
https://infosocuellamos.com/maria-dolores-ballestero-reconocida-por-el-colegio-de-enologia-de-clm-por-s
https://www.agroclm.com/2022/11/27/el-colegio-de-enologia-de-castilla-la-mancha-distingue-a-siete-profesionales/
https://www.agroclm.com/2022/11/27/el-colegio-de-enologia-de-castilla-la-mancha-distingue-a-siete-profesionales/
https://revistaalimentos.es/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-profesionales-muy-relacionados-con-la-cultura-del-vino
https://revistaalimentos.es/el-colegio-de-enologia-de-clm-distingue-a-siete-profesionales-muy-relacionados-con-la-cultura-del-vino

ultimmedia

prensa&comunicacion

sabado, 26 Noviembre, 2022 El Colegio de Enologia de CLM distingue a siete profesionales que con su
trabajo han contribuido a potenciar la cultura del vino

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche
en el Parador de Manzanares durante el acto de
celebracion del Dia del Endlogo, coincidiendo con
la festividad de San Andrés, patron de Ia profesion
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Al evento, que presidié la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la delegada provincial de Agricultura erviCitic
Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacién de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Mégil
asi como representantes de bodegas y cooperativas de la regién y de Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora de la
Fundacién Tierra de Vifiedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguré que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesion de endlogo, un pilar fundamental de la
bodega y también del sector vitivinicola de la regién.

Romero aseguré que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el Colegio de Enologia, un dia para
poder disfrutar con compaiieros, de los vinos de las bodegas representadas y también para reconocer a profesionales que desde distintas
facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

“"Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacién para el colectivo, por la necesidad que tenemos de que se valore el gran
trabajo que hay detrds de nuestra profesion ya que el endlogo es una herramienta necesaria a nivel técnico y econémico para cualquier
bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores Ballestero como "Amiga del vino”; del
periodista de la revista 'Alimentos de Castilla-La Mancha’, el ciudadrealeiio Pedro Pintado, como "Periodista del vino”; del enélogo de Biocor
Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de salud, por "Una vida
dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en
la categoria de “"Comercializacion y difusion de la cultura del vino”, asi como de Francisco Jests Garcia, catedratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en “"Formaciéon e
investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Mufioz, de Vifiedos y Bodegas Mufioz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los
Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “En6logos del afo”.

La cena finalizé con la actuacién del comico José Boto que ofrecié un monélogo en el que el vino, como bien merecia la ocasion y la efeméride,
también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesis del Perdon y al Museo Manuel Piia

Pero el Dia del Endlogo comenzé por la manana, ya que a las 12 horas se realiz6é una visita a la Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer cémo
se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estdan formando los futuros enélogos
en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un afo y por tanto, esta ha sido la primera campafia con la que han podido elaborar su
propio vino. "Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que
tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos especificos”, sefialaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera promocion en Enologia de Castilla- La
Mancha y que cada afio vaya aumentando el numero de matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales, Romero
aseguraba: "Siempre hay trabajo, tanto en nuestra regiéon como fuera de ella, ya que cada vez existen mdas requisitos técnicos, administrativos
o de seguridad alimentaria desde la vifia hasta la comercializacion del vino y es ahi donde nuestra figura se hace ain mas necesaria".

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesis del Perdén, una de las bodegas mas emblematicas de la regién
que aprovecha todas las nuevas tecnologias enolégicas para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pifia, que ubicado en la
bodega de una antigua casa sefiorial hoy convertida en el Centro Cultural "Ciega”, muestra y difunde la obra de este disefiador manzanareno,
una de las figuras mas relevantes de la moda espaniola desde finales de los afios 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender los intereses de sus 100 colegiados y 30
asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca evitar el
intrusismo en la profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus profesionales ante las instituciones. Ademas de otros
objetivos de cardcter administrativo, I+D, Normas y programas, regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad enolégico-
sanitaria.
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Los endlogos de CLM reconocen a siete profesionales

La Tribuna - sdbado, 26 de noviembre de 2022

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares durante el acto de
celebracion del Dia del Endlogo, coincidiendo con la festividad de San Andrés, patron de la profesion

Los endlogos de CLM reconocen a siete profesionales Foto: LT

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete profesionales que, a través de su
trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La entrega de distinciones
se realizo durante la cena de celebracion del Dia del Endlogo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo
con el dia del patron de la profesion, San Andreés.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la delegada provincial de
Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz
del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y cooperativas de la region y de Denominaciones de
Origen vinicolas, entre ellas la directora de la Fundacion Tierra de Vinedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguré que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesion de enologo, un pilar
fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el Colegio de
Enologia, un dia para poder disfrutar con compaiieros, de los vinos de las bodegas representadas y también para reconocer a
profesionales que desde distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

"Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la necesidad que tenemos de que se
valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo es una herramienta necesaria a nivel técnico y
economico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores Ballestero como "Amiga
del vino"; del periodista de |a revista '‘Alimentos de Castilla-La Mancha), el ciudadrealeno Pedro Pintado, como "Periodista del
vino"; del endlogo de Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir
al acto por motivos de salud, por "Una vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de "Comercializacion y difusion de la cultura
del vino", asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de
Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en "Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Mufioz, de Vifiedos y Bodegas Muiioz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de
Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados "Endlogos del ano".

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecié un mondlogo en el que el vino, como bien merecia la
ocasion y la efeméride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesis del Perdon y al Museo Manuel Pina

Pero el Dia del Enologo comenzé por la mainana, ya que a las 12 horas se realizo una visita a la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los
asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega
Experimental donde se estan formando los futuros endlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un afo y por tanto, esta ha sido la primera campana con la que han
podido elaborar su propio vino. "Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en Enologia y
también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos
especificos”, sefialaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera promocién en Enologia de
Castilla- La Mancha y que cada afio vaya aumentando el nimero de matriculados. Respecto al mercado laboral para estos
futuros profesionales, Romero aseguraba: "Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que cada vez
existen mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la vina hasta la comercializacion del vino y
es ahi donde nuestra figura se hace atin mas necesaria".

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las bodegas mas
emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enologicas para elaborar sus vinos, y posteriormente,
el Museo Manuel Pifia, que ubicado en la bodega de una antigua casa sefiorial hoy convertida en el Centro Cultural "Ciega’,
muestra y difunde la obra de este disefiador manzanarefio, una de las figuras mas relevantes de la moda espanola desde
finales de los afos 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender los intereses de sus 100
colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion
institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de
sus profesionales ante las instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, [+D, Normas y programas,
regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad enologico-sanitaria.
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El Colegio de Enologia de Castilla-La Mancha
distingue a siete profesionales que con su trabajo
han contribuido a potenciar la cultura del vino
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La decana del colegio, junto a los premiados /Pepe Galanes

La entrega de reconocimientos por parte del Colegio regional de
Enologia tuvo lugar el viernes por noche en el Parador de
Manzanares durante el acto de celebracion del Dia del Endlogo,

coincidiendo con la festividad de San Andrés, patron de la
profesion

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio el viernes
por la noche a siete profesionales que, a traveés de su trabajo en distintos campos, se
han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La entrega de
distinciones se realizo durante la cena de celebracion del Dia del Endlogo, acto que
tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patron de la

profesion, San Andrés, informa el colegio en nota de prensa.

Entrega de reconocimientos de Enologos

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron
autoridades como la delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo
Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la
portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y
cooperativas de la region y de Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la

directora de la Fundacion Tierra de Vifiedos, Diana Ganados.

La decana del Colegio aseguro que €l objetivo de este acto es dar visibilidad piblica a
la profesion de endlogo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector

vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia
muy esperado para el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con
companeros, de los vinos de las bodegas representadas y también para reconocer a
profesionales que desde distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del

Vino.

Valorar el gran trabajo de los enélogos

“Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo,
por la necesidad que tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de
nuestra profesion ya que el endlogo es una herramienta necesaria a nivel técnico y

economico para cualquier bodega’, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina
Maria Dolores Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista
‘Alimentos de Castilla-La Mancha/, el ciudadrealefio Pedro Pintado, como “Periodista
del vino”; del endlogo de Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan,
Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de salud, por “Una
vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de
“Comercializacion y difusion de la cultura del vino”, asi como de Francisco Jesus
Garcia, catedratico de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de
Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en

“Formacion e investigacion en enologia”

Asi mismo, Bienvenido Mufioz, de Vifiedos y Bodegas Mufoz de Noblejas (Toledo), y
Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron

nombrados “Endlogos del ano”.

La cena finalizé con la actuacion del comico José Boto que ofrecié un mondlogo en el

que el vino, como bien merecia la ocasion y la efeméride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jests del Perdony al
Museo Manuel Piia

Pero el Dia del Endlogo comenzo por la mafana, ya que a las 12 horas se realizo una
visita a la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la
Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los
asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi
como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los futuros

enologos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y por tanto, esta ha sido
la primera campana con la que han podido elaborar su propio vino. «Es una
herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en Enologia
y también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar para poder hacer
microvinificaciones para hacer tratamientos especificos», sehialaba Milagros

Romeros.

Primera promocion de Enologia

La decana del Colegio celebraba también que este curso 2022 /2023 se vaya a graduar
la primera promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y que cada ano vaya
aumentando el numero de matriculados. Respecto al mercado laboral para estos
futuros profesionales, Romero aseguraba: “Siempre hay trabajo, tanto en nuestra
region como fuera de ella, ya que cada vez existen mas requisitos técnicos,
administrativos o de seguridad alimentaria desde la vina hasta la comercializacion del

vino y es ahi donde nuestra figura se hace aiin mas necesaria».

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del
Perdon, una de las bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las
nuevas tecnologias enologicas para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo
Manuel Pifia, que ubicado en la bodega de una antigua casa senorial hoy convertida
en el Centro Cultural “Ciega’”, muestra y difunde la obra de este disenador
manzanarefio, una de las figuras mas relevantes de la moda espanola desde finales de

los afios 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision
defender los intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo,
proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion
institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la profesion y velar por la

atica la nrofecionalidad v laz atribiiciones de =u= profecionalee ante la< insetitiiciones.
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El Colegio de Enologia de CLM distingue a siete
profesionales que con su trabajo han contribuido a
potenciar la cultura del vino
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El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocié anoche a siete profesionales
que, a través de su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la
cultura del vino. La entrega de distinciones se realizé durante la cena de celebracién del Dia del
Endlogo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patron de la
profesion, San Andreés.

Al evento, que presidid la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la
delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la
Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como
representantes de bodegas y cooperativas de la region y de Denominaciones de Origen vinicolas,
entre ellas la directora de la Fundacion Tierra de Vinedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM asegurd que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesion de
endlogo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de la region.

Romero asegurd que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado
para el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con comparneros, de los vinos de las bodegas
representadas y también para reconocer a profesionales que desde distintas facetas han contribuido
a potenciar el mundo del vino.

“Ademds, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la necesidad
que tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo
es una herramienta necesaria a nivel técnico y econdomico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores
Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha’, el
ciudadrealeno Pedro Pintado, como “Periodista del vino”; del endlogo de Biocor Europe, empresa
radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de
salud, por “Una vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonillg, en la categoria de “Comercializacion y
difusion de la cultura del vino”, asi como de Francisco Jesus Garciq, catedratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por
su labor en “Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Munoz, de Vifedos y Bodegas Mufoz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de
Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Endlogos del afo”.

La cena finalizd con la actuacion del comico José Boto que ofrecid un monologo en el que el vino,
como bien merecia la ocasion y la efemeéride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdon y al Museo Manuel Pina

Pero el Dia del Endlogo comenzo por la manang, ya que a las 12 horas se realizd una visita a la Escuela
Técnica Superior de Ingenieros Agrénomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en
el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer como se estd desarrollando el
Grado de Enologiaq, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los
futuros endlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y por tanto, esta ha sido la primera
campana con la que han podido elaborar su propio vino. "Es una herramienta muy interesante para la
formacion del alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que tiene a su alcance
un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos especificos’, sefialaba
Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera
promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y que cada ano vaya aumentando el nUmero de
matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales, Romero aseguraba:
“Siempre hay trabagjo, tanto en nuestra region como fuera de ellg, ya que cada vez existen mas
requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde Ila vina hasta la
comercializacién del vino y es ahi donde nuestra figura se hace alin mas necesaria’.

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las
bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enologicas
para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pina, que ubicado en la bodega de una
antigua casa senorial hoy convertida en el Centro Cultural “Ciega”, muestra y difunde la obra de este
disenador manzanareno, una de las figuras mas relevantes de la moda espanola desde finales de los
anos 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla~La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como misidon defender los
intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector
vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la
profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus profesionales ante las
instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, 1+D, Normas y programas,
regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad enolégico-sanitaria.
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El Colegio de Enologia de CLM
distingue a siete profesionales
que con su trabajo han
contribuido a potenciar la
cultura del vino

SABADO 26 DE NOVIEMBRE DE 2022
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La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el

Parador de Manzanares durante el acto de celebracion

del Dia del Endlogo, coincidiendo con la festividad de
San Andrés, patron de la profesion

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio
anoche a siete profesionales que, a traves de su trabajo en distintos campos,
se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La
entrega de distinciones se realizo durante la cena de celebracion del Dia del
Endlogo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con
el dia del patron de la profesion, San Andrés.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron
autoridades como la delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real,
Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real, Noelia
Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como
representantes de bodegas y cooperativas de la region y de Denominaciones
de Origen vinicolas, entre ellas la directora de la Fundacion Tierra de Vinedos,
Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguro que el objetivo de este acto es dar visibilidad
publica a la profesion de endlogo, un pilar fundamental de la bodega y
tambien del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, despues de una vendimia larga y complicada, este era
un dia muy esperado para el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar
con companeros, de los vinos de las bodegas representadas y tambien para
reconocer a profesionales que desde distintas facetas han contribuido a
potenciar el mundo del vino.

"Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el
colectivo, por la necesidad que tenemos de que se valore el gran trabajo que
hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo es una herramienta
necesaria a nivel técnico y economico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial
socuellamina Maria Dolores Ballestero como "Amiga del vino"; del periodista
de la revista 'Alimentos de Castilla-La Mancha', el ciudadrealeno Pedro
Pintado, como "Periodista del vino"; del endlogo de Biocor Europe, empresa
radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo
asistir al acto por motivos de salud, por "Una vida dedicada a la enologia” y
del presidente de la DO La Mancha y presidente de Bodegas Campos Reales
(El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de "Comercializacion y
difusion de la cultura del vino", asi como de Francisco Jesus Garcia,
catedratico de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de
Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en
"Formacion e investigacion en enologia®.

Asi mismo, Bienvenido Mufnoz, de Vinedos y Bodegas Munoz de Noblejas
(Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos
(Ciudad Real) fueron nombrados "Endlogos del ano”.

La cena finalizd con la actuacion del comico José Boto que ofrecid un
monadlogo en el que el vino, como bien merecia la ocasion y la efemeride,
tambien fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del
Perdén y al Museo Manuel Piina

Pero el Dia del Endlogo comenzo por la mafnana, ya que a las 12 horas se
realizd una visita a la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos
(ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de
Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer como se esta
desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega
Experimental donde se estan formando los futuros endlogos en Castilla-La
Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un afno y por tanto, esta
ha sido la primera campafa con la que han podido elaborar su propio vino.
"Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del
Grado en Enologia y también para el propio sector que tiene a su alcance un
lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos
especificos”, sehalaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya
a graduar la primera promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y que
cada ano vaya aumentando el numero de matriculados. Respecto al mercado
laboral para estos futuros profesionales, Romero aseguraba: "Siempre hay
trabajo, tanto en nuestra regiéon como fuera de ella, ya que cada vez existen
mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la
vifia hasta la comercializacion del vino y es ahi donde nuestra figura se hace
aun mas necesaria".

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus
del Perdon, una de las bodegas mas emblematicas de la regidon que
aprovecha todas las nuevas tecnologias enologicas para elaborar sus vinos, y
posteriormente, el Museo Manuel Pifia, que ubicado en la bodega de una
antigua casa sefiorial hoy convertida en el Centro Cultural "Ciega”, muestra y
difunde la obra de este disefiador manzanarefio, una de las figuras mas
relevantes de la moda espafola desde finales de los afios 70 hasta principios
de los 90 del pasado siglo.

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como
mision defender los intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados,
asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de
representacion institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la
profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus
profesionales ante las instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter
administrativo, 1+D, Normas y programas, regulacion de la profesion vy
garantizar la calidad y seguridad enolégico-sanitaria.
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El Colegio de Enologia de Castilla-La
Mancha distingue a siete profesionales

Que con su trabajo han contribuido a potenciar la cultura del vino
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OTTRMETECA

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio este fin de semana a profesionales que,

a traves de su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La
entrega de distinciones se realizo durante la cena de celebracion del Dia del Endlogo, que tuve lugar en
Manzanares.

Los premiados fueron la agente comercial socuellamina Maria Dolores Ballestero, como “Amiga del vino™; el
periodista de la revista 'Alimentos de Castilla-La Mancha’, el ciudadrealeno Pedro Pintado, como " Periodista del
vino"; el endlogo de Biocor Eurcpe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Ajenjo, por “Una
vida dedicada a la enologia” v el presidente de la Denominacion de Origen La Mancha v de Bodegas Campos Reales
(El Provencio, Cuenca), Carlos David Bonilla, en la categoria de “Comercializacion y difusion de la cultura del
vino", asi como Francisco Jesis Garcia, catedratico de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de
Ciudad Real de la UCLM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en “Formacion e investigacion en
enologia’.

Asimismo, Bienvenido Murioz, de Vinedos y Bodegas Muioz, de Noblejas (Toledo), v Juan Nieto, de Bodegas El
Progreso, de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Endlogos del afio”.
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El Colegio de Enologia de CLM distingue a siete profesionales que con su
trabajo han contribuido a potenciar la cultura del vino

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares durante el acto de celebracion
del Dia del Enologo, coincidiendo con la festividad de San Andres, patron de la profesion.
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El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocié anoche a siete profesionales que, a través de su trabajo en
distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La entrega de distinciones se realizo durante la cena
de celebracion del Dia del Endlogo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patrén de la profesion, San
Andrés.

Al evento, que presidid la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la delegada provincial de Agricultura en
Ciudad Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola
Merino, asi como representantes de bodegas y cooperativas de la region y de Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora
de la Fundacién Tierra de Vinedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM asequrd que el objetivo de este acto es dar visibilidad piblica a la profesion de endlogo, un pilar fundamental de la
bodega y también del sector vitivinicola de la regi6n.

Romero asegur6 que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el Colegio de Enologia, un dia para
poder disfrutar con companeros, de los vinos de las bodegas representadas y también para reconocer a profesionales que desde distintas
facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

“Ademads, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacién para el colectivo, por la necesidad que tenemos de que se valore el gran
trabajo que hay detrds de nuestra profesion ya que el en6logo es una herramienta necesaria a nivel técnico y econémico para cualquier
bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores Ballestero como “Amiga del vino”; del
periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha', el ciudadrealeno Pedro Pintado, como “Periodista del vino”; del enélogo de Biocor
Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de salud, por “Una vida
dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de Bodegas Campos Reales (EI Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla,
en la categoria de “Comercializacion y difusion de la cultura del vino®, asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela
Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en “Formacion e
investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Munoz, de Viiedos y Bodegas Munoz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de
los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Enélogos del aiio”.

La cena finalizé con la actuacion del cémico José Boto que ofrecio un monélogo en el que el vino, como bien merecia la ocasion y la
efemeride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdon y al Museo Manuel Piiia

Pero el Dia del En6logo comenzo por la manana, ya que a las 12 horas se realizé una visita a la Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agrénomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer
como se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los
futuros endlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y por tanto, esta ha sido la primera campana con la que han podido elaborar su
propio vino. "Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que
tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos especificos’, senalaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera promocion en Enologia de Castilla- La
Mancha y que cada ano vaya aumentando el nimero de matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales,
Romero aseguraba: “Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que cada vez existen mas requisitos técnicos,
administrativos o de seguridad alimentaria desde la vina hasta la comercializacion del vino y es ahi donde nuestra figura se hace alin més
necesaria’.

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las bodegas mas emblematicas de la
region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enolégicas para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pina, que
ubicado en la bodega de una antigua casa senorial hoy convertida en el Centro Cultural “Ciega”, muestra y difunde la obra de este disenador
manzanareno, una de las figuras mas relevantes de la moda espariola desde finales de los aios 70 hasta principios de los 90 del pasado
siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como misién defender los intereses de sus 100 colegiados y 30
asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca
evitar el intrusismo en la profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus profesionales ante las instituciones.
Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, 1+D, Normas y programas, regulacion de la profesion y garantizar la calidad y
sequridad enoldgico-sanitaria.
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El Colegio de Enologia de CLM distingue a siete profesionales
que con su trabajo han contribuido a potenciar la cultura del vino

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares durante el acto de celebracion
del Dia del Enologo, coincidiendo con la festividad de San Andreés, patron de la profesion

1 Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete

profesionales que, a traves de su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a

poner en valor la cultura del vino. La entrega de distinciones se realizo durante la cena de
celebracion del Dia del Enologo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia

del patron de la profesion, San Andres.

H

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la " T ' OMELL 0 S O
delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion oo et b L
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de Cindad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como

representantes de bodegas y cooperativas de la region y de Denominaciones de Origen vinicolas, entre

ellas la directora de la Fundacion Tierra de Viiiedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguro que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesion de

enologo, un pilar fundamental de la bodega y tambien del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el

Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con compaiieros, de los vinos de las bodegas

representadas y también para reconocer a profesionales que desde distintas facetas han contribuido a

potenciar el mundo del vino.
“Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la necesidad que
tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo es una

herramienta necesaria a nivel técnico y economico para cualquier bodega”, dijo. L A M ANCH A

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores

Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha’, el www.lamanchawines.com
ciudadrealefio Pedro Pintado, como “Periodista del vino”; del enologo de Biocor Europe, empresa

radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de €} @vnosdolamanche

D {@vinodelamancha
{@vinodelamancha

salud, por *“Una vida dedicada a la enologia™ y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de “Comercializacion y
difusion de la cultura del vino™, asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM vy coordinador del Grado de Enologia por

su labor en “Formacion e investigacion en enologia™.

iy

Asi mismo, Bienvenido Muiioz, de Vifiedos y Bodegas Muifioz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de

Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Enélogos del ano™.

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecié un monodlogo en el que el vino, como

bien merecia la ocasion y la efemeride, también fue el protagonista. '\] 1
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Descubre la historia completa

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesis del Perdén y al Museo Manuel Pina

Pero el Dia del Enologo comenzo por la mafiana, ya que a las 12 horas se realizo una visita a la Escuela
Tecnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM)
en el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado
de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los futuros

enologos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un aiio y por tanto, esta ha sido la primera campana

con la que han podido elaborar su propio vino. "Es una herramienta muy interesante para la formacion del

alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar para poder

hacer microvinificaciones para hacer tratamientos especificos", sefialaba Milagros Romeros.

[.a decana del COECLM celebraba tambien que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera
promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y que cada afio vaya aumentando el numero de
matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales, Romero aseguraba: “Siempre
hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que cada vez existen mas requisitos técnicos,
administrativos o de seguridad alimentaria desde la viiia hasta la comercializacion del vino y es ahi donde

nuestra figura se hace atin mas necesaria".

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las

bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enologicas para

elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pifia, que ubicado en la bodega de una antigua casa
sefiorial hoy convertida en el Centro Cultural *Ciega”, muestra y difunde la obra de este disefador

manzanarefio, una de las figuras mas relevantes de la moda espafiola desde finales de los afios 70 hasta

principios de los 90 del pasado siglo.
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El Colegio de Enologia de CLM distingue a siete
profesionales que con su trabajo han contribuido a
potenciar la cultura del vino

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares durante el acto de
celebracion del Dia del Enologo.
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26112022  Agricultura en Ciudad Real
El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-L.a Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete profesionales que, a
través de su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La
entrega de distinciones se realizo durante la cena de celebracion del Dia del Enologo, acto que tuvo lugar en el
Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patron de la profesion, San Andrés.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la delegada provincial de
Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la
portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y cooperativas de la region y de
Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora de la Fundacion Tierra de Vifiedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguro que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesiéon de endlogo, un pilar
fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el Colegio de
Enologia, un dia para poder disfrutar con comparieros, de los vinos de las bodegas representadas y también para
reconocer a profesionales que desde distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

“Ademads, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la necesidad que tenemos de que
se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo es una herramienta necesaria a nivel
técnico y econdémico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores Ballestero como “Amiga
del vino”; del periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha’, el ciudadrealefio Pedro Pintado, como
“Periodista del vino”; del endlogo de Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo,
que no pudo asistir al acto por motivos de salud, por “Una vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La
Mancha y presidente de Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de
“Comercializacion y difusion de la cultura del vino”, asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en
“Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Mufioz, de Vifiedos y Bodegas Muiioz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso
de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Enélogos del afio”.

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecié un monologo en el que el vino, como bien merecia la
ocasion y la efeméride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdon y al Museo Manuel Pina

Pero el Dia del Endlogo comenz6 por la mafiana, ya que a las 12 horas se realizé una visita a la Escuela Técnica Superior
de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde
los asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega
Experimental donde se estan formando los futuros enélogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un afio y por tanto, esta ha sido la primera campafia con la que han
podido elaborar su propio vino. "Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en
Enologia y también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para
hacer tratamientos especificos", sefialaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera promocion en Enologia
de Castilla- La Mancha y que cada afio vaya aumentando el numero de matriculados. Respecto al mercado laboral para
estos futuros profesionales, Romero aseguraba: “Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que
cada vez existen mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la viiia hasta la
comercializacion del vino y es ahi donde nuestra figura se hace aun mds necesaria".

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las bodegas mas
emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enoldgicas para elaborar sus vinos, y
posteriormente, el Museo Manuel Pifia, que ubicado en la bodega de una antigua casa sefiorial hoy convertida en el
Centro Cultural “Ciega”, muestra y difunde la obra de este disefiador manzanarefio, una de las figuras mas relevantes de
la moda espafiola desde finales de los afios 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.
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Con su trabajo han contribuido a potenciar la cultura del vino

El Colegio de Enologia de C-LM
distingue a siete
profesionales

Entre los premiados, el endlogo Francisco Javier Ajenjo, de
Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan
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La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares
durante el acto de celebracion del Dia del Endlogo, coincidiendo con la festividad
de San Andres, patron de la profesion

El Colegio Oficial de Enologfa de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocié anoche a
siete profesionales que, a través de su trabajo en distintos campos, se han
destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La entrega de
distinciones se realizé durante la cena de celebracion del Dia del Endlogo, acto que
tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patron de la
profesion, San Andrés.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron
autoridades como la delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo
Bremard, la vicepresidenta de la Diputaciéon de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la
portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y
cooperativas de la region y de Denominaciones de QOrigen vinicolas, entre ellas la
directora de la Fundacion Tierra de Vifiedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguro que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica
a la profesion de endlogo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector
vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia
muy esperado para el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con
companeros, de los vinos de las bodegas representadas y también para reconocer a
profesionales que desde distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del
vino.

“Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo,
por la necesidad que tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de
nuestra profesion ya que el enologo es una herramienta necesaria a nivel tecnico y
economico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina
Maria Dolores Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista
‘Alimentos de Castilla-La Mancha', el ciudadrealefio Pedro Pintado, como “Periodista
del vino"; del endlogo de Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan,
Francisco Javier Agenjo, gue no pudo asistir al acto por motivos de salud, por “Una
vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de
“Comercializacion y difusion de la cultura del vino”, asf como de Francisco Jesus
Garcia, catedratico de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de
Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en
“Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Munoz, de Vinedos y Bodegas Mufoz de Noblejas (Toledo), y
Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron

nombrados “Encdlogos del ano”.

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecio un mondlogo en el
que el vino, como bien merecia la ocasion y la efeméride, también fue el
protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdén y al Museo
Manuel Pina

Pero el Dia del Endlogo comenzo por la manana, ya que a las 12 horas se realizo una
visita a la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la
Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los
asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado de Enologfa, asi
como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los
futuros endlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y por tanto, esta ha sido
la primera campana con la que han podido elaborar su propio vino. "Es una
herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en Enologia
y también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar para poder hacer
microvinificaciones para hacer tratamientos especificos”, sefalaba Milagros
Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a
graduar la primera promocion en Enologfa de Castilla- La Mancha y que cada aho
vaya aumentando el numero de matriculados. Respecto al mercado laboral para
estos futuros profesionales, Romero aseguraba: “Siempre hay trabajo, tanto en
nuestra region como fuera de ella, ya que cada vez existen mas requisitos técnicos,
administrativos o de seguridad alimentaria desde la viiia hasta la comercializacion
del vino y es ahl donde nuestra figura se hace aun mas necesaria’.

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del
Perddn, una de las bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las
nuevas tecnologias enolégicas para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo
Manuel Pifia, que ubicado en la bodega de una antigua casa seforial hoy convertida
en el Centro Cultural “Ciega", muestra y difunde la obra de este disenador
manzanareno, una de las figuras mas relevantes de la moda espanola desde finales
de |los anos 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision
defender los intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo,
proteccién y servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion institucional,
el COECLM busca evitar el intrusismo en la profesién y velar por la ética, la
profesionalidad y las atribuciones de sus profesionales ante Ias instituciones.,
Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, 1+D, Normas y programas,
regulacién de la profesién y garantizar la calidad y seguridad enoldgico-sanitaria.
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Maria Dolores Ballestero reconocida por
el Colegio de Enologia de CLM por su
contribucion a potenciar la cultura del
vino

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares durante el

acto de celebracion del Dia del Endlogo, coincidiendo con la festividad de San Andrés,

patron de la profesion
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Entrega de reconocimientos de Enologos

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM)
reconocio anoche a siete profesionales que, a traves de su trabajo en
distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la
cultura del vino. La entrega de distinciones se realizo durante la cena de
celebracion del Dia del Enologo, acto que tuvo lugar en el Parador de
Manzanares coincidiendo con el dia del patron de la profesion, San Andres.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero,
asistieron autoridades como la delegada provincial de Agricultura en Ciudad
Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real,
Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como
representantes de bodegas y cooperativas de la region y de
Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora de la Fundacion
Tierra de Vinedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguro gque el objetivo de este acto es dar
visibilidad publica a la profesion de enologo, un pilar fundamental de la
bodega y tambien del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, despues de una vendimia larga y complicada, este era
un dia muy esperado para el Colegio de Enologia, un dia para poder
disfrutar con companeros, de los vinos de las bodegas representadas y
también para reconocer a profesionales que desde distintas facetas han
contribuido a potenciar el mundo del vino.

“Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el
colectivo, por la necesidad que tenemos de que se valore el gran trabajo
que hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo es una herramienta
necesaria a nivel técnico y econdmico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial
socuellamina Maria Dolores Ballestero como "Amiga del vino”; del
periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha’, el ciudadrealeno
Pedro Pintado, como “Periodista del vino”; del endlogo de Biocor Europe,
empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que
no pudo asistir al acto por motivos de salud, por "Una vida dedicada a la
enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de Bodegas
Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en |la categoria de
“Comercializacion y difusion de la cultura del vino”, asi como de
Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Tecnica Superior de
Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado
de Enologia por su labor en “Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Mufoz, de Vifiedos y Bodegas Mufioz de Noblejas
(Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos
(Ciudad Real) fueron nombrados "Enélogos del aino”.

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecio un
monologo en el que el vino, como bien merecia la ocasion y la efemeéride,
también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdén y al
Museo Manuel Piiha

Pero el Dia del Enélogo comenzo por la manana, ya que a las 12 horas se
realizo una visita a la Escuela Tecnica Superior de Ingenieros Agronomos
(ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de
Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer como se esta
desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega
Experimental donde se estan formando los futuros enodlogos en Castilla-La

Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un afo y por tanto,
esta ha sido |la primera campana con la que han podido elaborar su propio
vino. "Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado
del Grado en Enologia y también para el propio sector que tiene a su
alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer
tratamientos especificos", sefialaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se
vaya a graduar la primera promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y
que cada afio vaya aumentando el nimero de matriculados. Respecto al
mercado laboral para estos futuros profesionales, Romero aseguraba:
“Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que
cada vez existen mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad
alimentaria desde la vifia hasta la comercializacion del vino y es ahi donde

nuestra figura se hace aun mas necesaria".

Ya por |la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa
Jesus del Perdon, una de las bodegas mas emblematicas de la regién que
aprovecha todas las nuevas tecnologias enoldgicas para elaborar sus vinos,
y posteriormente, el Museo Manuel Pifa, que ubicado en la bodega de una
antigua casa sefiorial hoy convertida en el Centro Cultural “Ciega”, muestra
y difunde |la obra de este disefiador manzanarefo, una de las figuras mas
relevantes de la moda espanola desde finales de los afos 70 hasta
principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene
como mision defender los intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados,
asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de
representacion institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la
profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus
profesionales ante las instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter
administrativo, I+D, Normas y programas, regulacion de la profesion y
garantizar la calidad y seguridad enologico-sanitaria.
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El Ayuntamiento lleva a cabo
obras de mejora en el Paraje de
Titos
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La entrega de reconocimientos ha tenido lugar en el Parador de Manzanares

El Colegio de Enologia de Castilla-La Mancha
distingue a siete profesionales por contribuir a
potenciar la cultura del vino

Entrega de reconocimientos de Endlogos

La Comarca noviembre 26, 2022 @49 W

HEORC

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete profesionales
que, a través de su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la
cultura del vino. La entrega de distinciones se realizé durante la cena de celebracién del Dia del Enélogo,

acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patrén de la profesion, San
Andrés.

Al evento, que presidi6 la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la
delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la vicepresidenta de la Diputacion
de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes
de bodegas y cooperativas de la regiéon y de Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora

de la Fundacién Tierra de Vinedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguré que el objetivo de este acto es dar visibilidad piblica a la profesion de

enologo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguré que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el
Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con companeros, de los vinos de las bodegas
representadas y también para reconocer a profesionales que desde distintas facetas han contribuido a

potenciar el mundo del vino.

“Ademés, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacién para el colectivo, por la necesidad que
tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el enélogo es una

herramienta necesaria a nivel técnico y econémico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores
Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha’, el
ciudadrealeno Pedro Pintado, como “Periodista del vino”; del enélogo de Biocor Europe, empresa
radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de
salud, por “Una vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de “Comercializaciéon y
difusion de la cultura del vino”, asi como de Francisco Jesitis Garcia, catedratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por

su labor en “Formacioén e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Munoz, de Vinedos y Bodegas Munoz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de
Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Enélogos del ano”.

La cena finaliz6 con la actuacion del cémico José Boto que ofrecié un monoélogo en el que el vino, como

bien merecia la ocasion y la efeméride, también fue el protagonista.
Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesiis del Perdon y al Museo Manuel Pina

Pero el Dia del Enologo comenzo por la manana, ya que a las 12 horas se realizé una visita a la Escuela
Técnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM)
en el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer como se esti desarrollando el Grado
de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los futuros

enodlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y por tanto, esta ha sido la primera campana
con la que han podido elaborar su propio vino. «Es una herramienta muy interesante para la formacion
del alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que tiene a su alecance un lugar para

poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos especificos», senalaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera
promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y que cada ano vaya aumentando el nimero de
matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales, Romero aseguraba:
“Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que cada vez existen mas requisitos
técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la vina hasta la comercializacion del vino y es

ahi donde nuestra figura se hace atin mas necesaria».

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jestis del Perdon, una de las
bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enolégicas para
elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pina, que ubicado en la bodega de una antigua
casa senorial hoy convertida en el Centro Cultural “Ciega”, muestra y difunde la obra de este disenador
manzanareno, una de las figuras mas relevantes de la moda espanola desde finales de los anos 70 hasta

principios de los 9o del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender los
intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector
vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la
profesién y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus profesionales ante las
instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, I+D, Normas y programas,

regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad enolégico-sanitaria.
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EL COLEGIO DE ENOLOGIA DE CLM DISTINGUE A SIETE
PROFESIONALES QUE CON SU TRABAJO HAN CONTRIBUIDO A
POTENCIAR LA CULTURA DEL VINO

escrifo por MAS Castilla La Mancha noviembre 26, 2022

m

La entrega de reconocimientos tuvo lugar anoche en el Parador de Manzanares durante el acto de
celebracion del Dia del Endlogo, coincidiendo con la festividad de San Andreés, patron de la profesion

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete profesionales que, a través de
su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la cultura del vino. La entrega de
distinciones se realizé durante la cena de celebracion del Dia del Endlogo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares

coincidiendo con el dia del patron de la profesion, San Andres.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la delegada provincial de
Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, |a vicepresidenta de la Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la
portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y cooperativas de la region y de

Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora de la Fundacion Tierra de Vifiedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM asegur6 que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesion de enologo, un pilar

fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de la region.

Romero asegurd que, después de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para el Colegio de
Enologia, un dia para poder disfrutar con companeros, de los vinos de las bodegas representadas y tambien para reconocer

a profesionales que desde distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

"Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la necesidad que tenemos de que se
valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el enblogo es una herramienta necesatia a nivel técnico y

econbémico para cualquier bodega", dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores Ballestero como “Amiga
del vino"; del periodista de la revista 'Alimentos de Castilla-La Mancha', el ciudadrealerio Pedro Pintado, como "Periodista
del vino"; del enologo de Biocor Europe, empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo
asistir al acto por motivos de salud, por "Una vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente
de Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en |la categoria de *Comercializacion y difusion de la
cultura del vino”, asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por su labor en “Formacion e investigacion

en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Munoz, de Vifiedos y Bodegas Munoz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de Bodegas El Progreso

de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Enologos del afio”.

La cena finalizé con la actuacion del comico José Boto que ofrecid un monologo en el que el vino, como bien merecia la

ocasion y la efeméride, también fue el protagonista.
Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jesus del Perdén y al Museo Manuel Pifia

Pero el Dia del Endlogo comenzo por la mafnana, ya que a las 12 horas se realizo una visita a la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los
asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega

Experimental donde se estan formando los futuros endlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y, por tanto, esta ha sido la primera campana con la que han
podido elaborar su propio vino. “Es una herramienta muy interesante para la formacion del alumnado del Grado en Enologia
y también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos

especificos”, sefnalaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera promocion en Enologia
de Castilla- La Mancha y que cada afio vaya aumentando el numero de matriculados. Respecto al mercado laboral para
estos futuros profesicnales, Romero aseguraba: “Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que
cada vez existen mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la vifia hasta la comercializacion

del vino y es ahi donde nuestra figura se hace atin mas necesatia”.

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las bodegas mas
emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enologicas para elaborar sus vinos, y
posteriormente, el Museo Manuel Pifa, que ubicado en la bodega de una antigua casa sefiorial hoy convertida en el Centro
Cultural “Ciega”, muestra y difunde la obra de este disenador manzanareno, una de las figuras mas relevantes de la moda

espanola desde finales de los afnos 70 hasta principios de los 90 del pasado siglo.
Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender los intereses de sus 100
colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccion y servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion
institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la profesion y velar por la etica, la profesionalidad y las atribuciones de
sus profesionales ante las instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, 1+D, Normas y programas,

regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad enologico-sanitaria.
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El Colegio de Enologia de C-LM distingue a siete
profesionales que con su trabajo han contribuido a
potenciar la cultura del vino
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El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete profesionales
que, a través de su trabajo en distintos campos, se han destacado por contribuir a poner en valor la
cultura del vino. La entrega de distinciones se realizo durante la cena de celebracion del Dia del
Endlogo, acto que tuvo lugar en el Parador de Manzanares coincidiendo con el dia del patron de la

profesion, San Andrés.

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades como la

delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, |a vicepresidenta de la Diputacion
de Ciudad Real, Noelia Serrano, o la portavoz del PP en las Cortes, Lola Merino, asi como representantes
de bodegas y cooperativas de |a region y de Denominaciones de Origen vinicolas, entre ellas la directora

de la Fundacion Tierra de Vifiedos, Diana Ganados.

La decana del COECLM aseguro que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la profesion de

enodlogo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de la region.

Romero aseguro que, despues de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy esperado para
el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con companeros, de los vinos de las bodegas
representadas y también para reconocer a profesionales que desde distintas facetas han contribuido a

potenciar el mundo del vino.

“Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la necesidad que
tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra profesion ya que el endlogo es una

herramienta necesaria a nivel técnico y economico para cualquier bodega”, dijo.

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria Dolores
Ballestero como “Amiga del vino”; del periodista de la revista ‘Alimentos de Castilla-La Mancha), el
ciudadrealeno Pedro Pintado, como “Periodista del vino™”; del enologo de Biocor Europe, empresa
radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al acto por motivos de
salud, por “Una vida dedicada a la enologia” y del presidente de la DO La Mancha y presidente de
Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla, en la categoria de “Comercializacion y
difusion de la cultura del vino”, asi como de Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real de la ULCM y coordinador del Grado de Enologia por

su labor en “Formacion e investigacion en enologia™.

Asi mismo, Bienvenido Mufnioz, de Vifiedos y Bodegas Mufioz de Noblejas (Toledo), y Juan Nieto, de
Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados “Endlogos del afio”.

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecio un monélogo en el que el vino, como
bien merecia la ocasion y la efeméride, también fue el protagonista.

Visitas a la Bodega Experimental de la UCLM, a Jestis del Perdon y al Museo Manuel Pifia

Pero el Dia del Endlogo comenzo por la mafiana, ya que a las 12 horas se realizo una visita a la Escuela

Técnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de Castilla- La Mancha (UCLM) en
el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron conocer como se esta desarrollando el Grado
de Enologia, asi como las instalaciones y la Bodega Experimental donde se estan formando los futuros
endlogos en Castilla-La Mancha.

Esta Bodega Experimental lleva en marcha cerca de un ano y por tanto, esta ha sido la primera campana
con la que han podido elaborar su propio vino. «Es una herramienta muy interesante para la formacion
del alumnado del Grado en Enologia y también para el propio sector que tiene a su alcance un lugar
para poder hacer microvinificaciones para hacer tratamientos especificos», sefialaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba también que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la primera
promocion en Enologia de Castilla- La Mancha y que cada ano vaya aumentando el numero de
matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales, Romero aseguraba:
“Siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya que cada vez existen mas
requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria desde la vifia hasta la comercializacion

del vino y es ahi donde nuestra figura se hace atin mas necesaria».

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon, una de las
bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas tecnologias enologicas para
elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pina, que ubicado en la bodega de una antigua
casa senorial hoy convertida en el Centro Cultural “Ciega”, muestra y difunde la obra de este disenador
manzanareno, una de las figuras mas relevantes de la moda espanola desde finales de los afios 70 hasta

principios de los 90 del pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender los
intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccidn y servicio en el sector
vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca evitar el intrusismo en la
profesion y velar por la ética, la profesionalidad y las atribuciones de sus profesionales ante las
instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter administrativo, I+D, Normas y programas,

regulacion de la profesion y garantizar la calidad y seguridad enologico-sanitaria.
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El Colegio de Enologia de CLM distingue
a siete profesionales muy relacionados
con la cultura del vino

By Alimentos noviembre 26, 2022 @ 124 W

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) reconocio anoche a siete

profesionales que, a traves de su trabajo en distintos campos, se han destacado por
contribuir 2 poner en valor la cultura del vino. La entrega de distinciones se realizo durante
la cena de celebracion del Dia del Enclogo, acto que tuvo lugar en el Parador de
Manzanares. En el acto se recordo al patron de los enclogos, San Andres, festividad que se

celebra el 30 de noviembre.

La decana del Colegio, Milagros Romero, destaco la
Importancia de la profesion y el gran trabajo de los
enologos

Al evento, que presidio la decana del COECLM, Milagros Romero, asistieron autoridades
como la delegada provincial de Agricultura en Ciudad Real, Amparo Bremard, la
vicepresidenta de |a Diputacion de Ciudad Real, Noelia Serrano, v la portavoz del PP en las
Cortes, Lola Merino, asi como representantes de bodegas y cooperativas de la region y
denominaciones de origen, asi como la directora de la Fundacion Tierra de Vifiedos, Diana

Ganados.
Visibilidad puablica

La decana del COECLM aseguro que el objetivo de este acto es dar visibilidad publica a la
profesion de enologo, un pilar fundamental de la bodega y también del sector vitivinicola de

la region.

Romero aseguro que, despuées de una vendimia larga y complicada, este era un dia muy
esperado para el Colegio de Enologia, un dia para poder disfrutar con compafieros, de los
vinos de las bodegas representadas y tambien para reconocer a profesionales gue desde

distintas facetas han contribuido a potenciar el mundo del vino.

"Ademas, nosotros consideramos que es un dia de reivindicacion para el colectivo, por la
necesidad gue tenemos de que se valore el gran trabajo que hay detras de nuestra
profesion yva gue el enclogo es una herramienta necesaria a nivel técnico y economico para

cualquier bodega”, dijo.

Autoridades asistentes junto 3 /as personas reconocidas durante el acto del Colegio de Enologia de Castifla-La Mancha

Reconocimientos

De este modo, anoche fue reconocida la labor de la agente comercial socuellamina Maria
Dolores Ballestero como "Amiga del vino”; del codirector de la revista "Alimentos’, el
valdepefiero Pedro Pintado, como "Periodista del vino”; del endlogo de Biocor Europe,
empresa radicada en Alcazar de San Juan, Francisco Javier Agenjo, que no pudo asistir al
acto por motivos de salud, por "Una vida dedicada a |la enologia” y del presidente de la DO
La Mancha y presidente de Bodegas Campos Reales (El Provencio, Cuenca), Carlos Bonilla,
en la categoria de "Comercializacion vy difusion de la cultura del vino”, asi como de
Francisco Jesus Garcia, catedratico de la Escuela Tecnica Superior de Ingenieros
Agronomos de Ciudad Real de la ULCM vy coordinador del Grado de Enologia por su labor en

“"Formacion e investigacion en enologia”.

Asi mismo, Bienvenido Mufioz, de Vifiedos y Bodegas Mufioz de Noblejas (Toledo), y Juan
MNieto, de Bodegas El Progreso de Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) fueron nombrados

“"Enologos del afio”.

La cena finalizo con la actuacion del comico José Boto que ofrecio un mondologo en el que el

vino, como bien merecia la ocasion y la efemeéride, también fue el protagonista.

Bodega experimental

Pero el Dia del Endlogo comenzd por la mafiana, yva que a las 12 horas se realizo una visita
a la Escuela Tecnica Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA) de la Universidad de
Castilla- La Mancha (UCLM) en el campus de Ciudad Real, donde los asistentes pudieron
conocer como se esta desarrollando el Grado de Enologia, asi como las instalaciones v la

bodega experimental donde se estan formando los futuros enologos en Castilla-La Mancha.

El codirector de esta publicacicon, Pedro Fintado y su mujer, Carmen Varas, junto a fos responsables de Iz empresa Fusion

Vimica, una de las patrocinadoras del acto ¥ el endl Iogo Rafael Serrano

Esta bodega experimental lleva en marcha cerca de un afio y, por tanto, esta ha sido la
primera campafia con la gue han podido elaborar su propio vino. «Es una herramienta muy
interesante para la formacion del alumnado del grado en Enoclogia y también para el propio
sector que tiene a su alcance un lugar para poder hacer microvinificaciones para hacer

tratamientos especificos=», sefialaba Milagros Romeros.

La decana del COECLM celebraba tambien que este curso 2022/2023 se vaya a graduar la
primera promocion en Enologia de Castilla- La Mancha vy que cada afio vaya aumentando el
numero de matriculados. Respecto al mercado laboral para estos futuros profesionales,
Romero aseguraba: "siempre hay trabajo, tanto en nuestra region como fuera de ella, ya
que cada vez existen mas requisitos técnicos, administrativos o de seguridad alimentaria
desde la vifia hasta |la comercializacion del vino y es ahi donde nuestra figura se hace aun

mas necesaria=.

Jesiis del Perdén y Manuel Pifia

Ya por la tarde, en Manzanares, los colegiados visitaron la Cooperativa Jesus del Perdon,
una de las bodegas mas emblematicas de la region que aprovecha todas las nuevas
tecnologias enologicas para elaborar sus vinos, y posteriormente, el Museo Manuel Pifia,
gque ubicado en la bodega de una antigua casa sefiorial hoy convertida en el Centro Cultural
"Ciega”, muestra y difunde la obra de este disefiador manzanarefio, una de las figuras mas
relevantes de la moda espafiola desde finales de los afios 70 hasta principios de los 90 del

pasado siglo.

Sobre el Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha

El Colegio Oficial de Enologia de Castilla-La Mancha (COECLM) tiene como mision defender
los intereses de sus 100 colegiados y 30 asociados, asegurarles apoyo, proteccion vy
servicio en el sector vitivinicola. A modo de representacion institucional, el COECLM busca
evitar el intrusismo en la profesion vy velar por |la ética, la profesionalidad v las atribuciones
de sus profesionales ante las instituciones. Ademas de otros objetivos de caracter
administrativo, I+D, Normas y programas, regulacion de la profesion y garantizar la calidad

v seguridad enoclogico-sanitaria.
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Alcazar de San Juan
celebrﬂ el fin de semana del

5 Qum de las
odas de @machﬂ

VI JORNADAS GASTRONOMICAS

26y 27 de
noviembre de 2022

ihaz tu reserva ya!
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ULTIMOS POSTS

El Colegio de Enologia de CLM
distingue a siete profesionales
muy relacionados con la cultura
del vino
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Casa Pepe y Abrasador unen sus
marcas para ofrecer un mejor
servicio a sus clientes

La cooperativa Virgen de las
Vinas vuelve al Palace para
entregar sus premios culturales
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La DOP Queso Manchego celebra
en Albacete su 40 aniversario en
pleno pico de ventas
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